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TITOLO DEL PROGETTO

Innovazioni di processo e introduzione di nuove tecnologie: acquisto di un rimorchio e una cisterna per il
trasporto del latte

ABSTRACT/BREVE DESCRIZIONE

Il progetto imprenditoriale proposto mira a migliorare la qualita del latte conferito e competitivita
con la gestione e Vottimizzazione dei processi produttivi con Vacquisto di una cisterna inox per il
trasporto di fatte ovino ed un rimorchio.

Attualmente 'azienda dispone di un piccolo rimorchio e solo di bidoni per it trasporto, ormai obsolet|
per la situazione aziendale attuale e in vista di una futura espansione. Infatti Fazienda ad opgi si trova
ad affidare a terzisti if trasporto del latte, andando ad aumentare notevolmente i costi aziendali.

| vantaggi legati agli investimenti proposti si inguadrano in un miglioramento della situazione aziendale
in termini di produzione come qualitd e quantith attraverso Faumento delle caratteristiche
organolettiche del latte e quindi dei suoi prodotti. La qualitd e la quantita del latte sono strettamente
legate al benessere dell’animale e a tutti i fattori che lo compongono come I'alimentazione.

Uidea dell'azienda & la concreta realizzazione di economie di scala all’interno dell'impresa in modo da
essere competitivi riducendo gii sprechi e diminuendo i costi sia come risparmio energetico e gestione
delie attivita sia come maggior qualith e maggior attenzione all'alimentazione e al benessere animale.
Qualitativamente parlando {"acciaio inox & di gran lunga il materiale migliore per la conservazione degli
alimenti. L'acciaio inossidabile &, quindi, impiegato in maniera diffusa nelVindustria alimentare. Questo
materiale, infatti, resiste alla corrosione causata da molti ¢ibi e bevande. Fondamentale & il fatto che il
prodotto non viene in alcun modo “contaminato” dall’acciaio inox, evitando sia alterazion di sapore che
colorazione di cibi e bibite. Oltre a questo fattore determinante, I'acciaio inox & un materiale che s
pulisce con estrema facilitd, assicurando I'igiene durante [a lavorazione degli alimenti in generale. In

.

ultimo, l'acciaio inossidabile & estremamente resistente e pud essere “sagomato” ad hoc al fine di
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