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TITOLO DEL PROGETTO
introduzione di nuove tecnologie rivolte al settore foraggero

ABSTRACT/BREVE DESCRIZIONE
Descrizione dettagliata delle azioni progettuali previste (specificando per ciascuna glf obiettivi specifici, le modalita di
svolgimento, le risorse necessarie e i tempi di realizzazione

Il progetto prevede di migliorare la produzione e la qualitd del foraggio che viene venduto all’interno della filiera del Parmigiano-
Reggiano.

Vimpresa intende realizzare come investimento un hangar ad uso fienile ed al suo esterno due lampioni fotovoltaici per
I'ifluminazione.

Per I'azienda & un investimento del tutto necessario poiché attualmente non dispone di una struttura per il ricovero del fieno, le
rotoballe vengono accatastate all’'esterno e coperte da teloni.

I foraggio & I'alimento alla base della razione alimentare e determinano il benessere dell’animale e la qualita e Iz qualita della sua
produzione.

Le differenze, in termini di quantita di sostanza secca e di qualita, tra foraggi sfalciati nel momento pit idoneo e ottenuti con tempi
di essiccazione e raccolta tempestivi e quelli prodotti in condizioni meno ideali possono essere notevoli.

Le perdite dovute al metabolismo celtulare per il prolungamentc dei tempi di permanenza in campo a causa di piogge possono
arrivare al 20% inoltre le precipitazioni possono dilavare sali minerali, zuccheri, amidi, acidi organici e composti azotati semplici
fine al 40% della sostanza secea.

| foraggi, rivestono un’importanza fondamentale nefl’alimentazione delle bovine da latte specialmente quando if latte viene
destinato alfa trasformazione in Parmigiano-Reggiano. I disciplinare del Consorzio di tutela del formaggio Parmigiano-Reggiano
impone, tra Faitro, che «nella razione giornaliera almeno it 50% della sostanza secca dei foraggi sia rappresentato da fieni». Da qui
Iimportanza vitale del processo di fienagione e della massima garanzia riguardo all’assenza di contaminazioni indesiderate, che
potrebbero avere conseguenze sia sulla salute delle bovine che sulla produzione del formaggio.

Tra i batteri i clostridi sono fra i principali responsabili della comparsa di difetti, anche gravi, nei formaggi a lunga stagionatura,
con ripercussioni importanti sufla qualita del prodotto finale con conseguente forte deprezzamento aconomico. | clostridi sono
batteri anaerobi che vivono nel terre-no in misura piti 0 meno rilevante in funzione sia della sua tessitura (i sucti ricchi di scheletro
contengono meno spore), sia della quantita e qualita delle concimazioni derivanti da deiezioni zootecniche. Maggiore & la quantita
di terra «raccolta» insieme ai foraggi, maggiore & la probabilita di trovare inquinamento da spore di clostridi nel latte e di
conseguenza nel formaggio.

Con la realizzazione del nuovo fienile si punta a migliorare il processo produttivo della fienagione.

Tale miglioramento si ripercucte in modo esponenziale sul processo produttivo del Parmigiano Reggiano.

La realizzazione del nuovo fienile, consentira di migliorare la protezione del foraggio prodotto, accatastato, con benefici effetti
sulla qualita del foraggio prodotto.

La produzione di fieni di buona qualitd & infatti il risultato di molte e coordinate scelte aziendali che partono dalla scelta delle
sementi fino al corretto svolgimento defle pratiche agronomiche che prevedono le concimazioni, i diserbi e il razionale uso
dellirrigazione. Spingendoci ancora pil in 13 si pud dire che la qualitd dei fieni dipende da una serie di fattori che inizianc dalla
scelta delle varieta colturali per continuare con le condizioni climatiche, le caratteristiche del terreno, [a sua gestione, la fase
vegetativa della pianta all'epoca dello sfalcio, le tecniche impiegate per la raccolta, Pessiccazione e seprattutto [a successiva
conservazione del prodotto finito. Nelle comuni condizioni operative, i fattori che incideno maggiormente sufle caratteristiche
gualitative dei fieni sono rappresentati dal momento dello sfalcio, dalfa capacita di raccogliere le foglie e dalla possibilita di ridurre
il contenuto di acqua entro valori del 13-14% il pili rapidamente possibile e non da ultimo la fase di conservazione del foraggio in
fienile. Tutti questi fattori non si limitano a modificare la quantita di sostanze nutritive presenti nel fieno, ma ne condizionano la
digeribilita, ossia [a quantita di nutrienti che 'animale avra a disposizione per la produzione di fatte.

Neil'alimentazione delle bovine da latte per il formaggio Parmigianc-Reggiano, gioca un ruolo di enorme importanza la
componente dei foraggi, questi infatti influenzano in maniera determinante le caratteristiche sensoriali, compositive e
tecnologiche del latte e, in definitiva, le peculiari e uniche caratteristiche qualitative del Parmigiano-Reggianc. L'evoluzione del
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