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POTENZIAMENTO DELLA MECCANIZZAZIONE AZIENDALE PER LA PRODUZIONE DI FORAGGI

ABSTRACT/BREVE DESCRIZIONE

A

| L'azienda agricola “Artioli Adele” & una ditta individuale gia attiva e consolidata da molti anni ubicata nel
Comune di Reggio Emilia, localita Pieve Modolena. Trattasi di zona normale non svantaggiata.
Trattasi di Impresa Agricola che coltiva principalmente foraggere e cereali.

il progetto di investimenti aziendale verte sul miglioramento/innovazione della meccanizzazione, azione
strategica nel contesto del processo produttivo di tale azienda. In particolare l'investimento in oggetto mira
al potenziamento della meccanizzazione della fase di fienagione.

| foraggi sono alimenti destinati al bestiame costituiti da piante intere, utilizzate fresche appena sfalciate o
dopo conservazione.

L'aspetto che negli anni & cambiato molto & I'organizzazione dei sistemi zootecnici e con quesia la
dimensione delle aziende, il

livello produttivo delle bovine, il grado di meccanizzazione e ia disponibilita di manodopera. La produzione
e l'utilizzazione dei foraggi segue questi cambiamenti, che richiedono:

- specie pil produttive in termini di quantitd e qualits;

- modifiche dei cantieri di lavoro per rendere pit efficienti la raccolta e la conservazione dei prodotti,
riducendo e perdite;

- una migliore conoscenza del valore nutritivo dei foraggi, indispensabile per fare fronte alle esigenze
nutrizionali di bovine piu produttive.

Sebbene sianc stati fatti notevoli passi in avanti nella meccanizzazione dei cantieri di fienagione, le basi
agronomiche per la produzione sono sostanzialmente rimaste invariate nel tempo. Lintensificazione
dell'allevamento delle bovine da latte ha perd spostato [‘obiettivo produttivo dalla sola quantita anche alla
qualita, aumentando I'attenzione sulla scelta delle specie e delle cultivar da seminare e sulle tecniche di
coltivazione, di raccolta e conservazione dei fieni, al fine di ridurre le perdite di sostanza secca e preservare
le qualitd nutritive.

li disciplinare di produzione licenziato dal Consorzio del Parmigiano Reggiano impone rigide regole da
rispettare circa la quota di produzione di fieno interna ali’azienda e sulla provenienza di eventuali foraggi
acquisiti esternamente.

Ur disciplinare molto serrato su questo tema, permette di mantenere quella fipicita che & rilevabile
successivamente nelia gualita del latte e del prodotto trasformato finale.
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up comprime l'andana, limitando cosi la perdita di prodotto e aumentando Vefficienza della rotopressa
livellando I'andana.

Le balle che si formano nella camera a volume variabile sj Caratterizzano per avere un “cuore dure”, ovvero
una densita costante, grazie agli organi di contenimento che ampliandosi man mano che il foraggio entra
nella camera mantengono una pressione costante durante l'intera formazione della balla cilingrica,

Nel complesso la rotoimballatrice & un investimento, nel contesto dell'azienda agricola Artioli Adele, che
possiamo ritenere assolutamente prioritario in relazione ai fabbisogni del settore aziendale: foraggero. In
particolare, per le motivazioni esposte si ritiene pertinente i fabbisogno specifico Incentivare progetti per
I'innovazione di processo e dij prodotto a livello di caratteristiche intrinseche al fine di rendere

maggiormente sostenibile il processo produttivo.

COSTO DEL PROGETTO

Il costo del progetto & pari a 41.000,00 £€ VA esclusa e sar3 sostenuto grazie a prestito bancario e fondi
accantonati derivanti dall‘attivita d'Impresa.

DATA, 10/06/2022 %vc @m@n@ .

(firma Titolare)

N.B. Il presente documento sara reso pubblico nella sezione “Amministrazione Trasparente”

del sito della RegioneEmilia-Romagna in relazione a coloro che risulteranno ammissibili e

finanziabili. Pertanto si invita a lirnitarsi

all’iltustrazione degli elementi essenziali dell’intervento per il quale il vantaggio economico sara CONCesso.






